Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL Namn #
Modular Cooking SIS #
e-XP 900 Pasta Cooker 40 Liters
Auto Refill 400mm AlA #
Huvudfunktioner
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« Automatiskt lyftsystem (extra tillbehér): 200 mm
bred enhet med tre korgstod i rostfritt stél med plats
for en GN 1/3-korg vardera, som placeras p& ena
eller b&da sidorna av maskinen s& att sex smd
portionskorgar lyfts automatiskt (kan bestdallas
separat). Mgjlighet att memorera nio tillagningstider
via digital styrning.

* [NOTTRANSLATED]

e 40 liters vattenkarl.

* Alla viktiga komponenter sitter framtill for enkelt
underhdll.

« [NOTTRANSLATED]
« [NOTTRANSLATED]

« Automatisk avstdngning vid ldg vattennivd: ingen
Overhettning.

¢ Produkten kan anvé@ndas for att koka pasta, alla
slags nudlar, ris, dumplings, gronsaker och soppor.
Lampar sig for s@val stora som sma portioner.

e Stor tdmning med manuell kulventil fér snabb
tdmning av baljan.

* Med inbyggd droppbricka som korgarna kan
stallas pé foér avrinning.

* Enheten ska monteras pd hojdjusterbara fotter i
rostfritt stal.

¢ Enhetenharettinfrarétt vérmesystem underbaljans
bas.

* Enhet med skumningszon for stdrkelseborttagning:
ger forbattrad vattenkvalitet.

Konstruktion

« Utvandiga paneler i rostfritt stdl med Scotch Brite-
behandling.

e Rat vinkel mellan enheterna for att
utrymmen dér smuts kan trénga in.

* 2 mm pressad arbetsbdnk i ett stycke rostfritt stal

» Vattenkarl i rostfritt stél (av typen 316-L).

e Vattenkdarlet ar sémldst svetsat i produktens
ovansida.

« Stor arbetsyta med 930 mm djup.

* |PX5 kapslingsklass

Hallbarhet \¢

» ESD finns att f& som tillbehor (installeras separat):
energisndl enhet anvdnder varme som alstras av
vatten som téms genom 6verflddet for att férvarma
kranvattnet upp till 60 °C, for konstant
vattenkokning.

« Standby-funktionen sparar energi och &terstdller
snabbt maximal effekt.

undvika

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com
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Medfdljande tillbehor

1 av Dorr till underskép

Ovriga Tillbehér

Tatningssats

Kit m 4 hjul varav 2 svdngbara med
broms

Fotsats

Frontsockelpldt for installation p&
betongsockel, 400 mm

Frontsockelpldt for installation p&
betongsockel, 800 mm

Frontsockelpldt for installation p&
betongsockel, 1000 mm

Frontsockelpldt for installation p&
betongsockel, 1200 mm

Frontsockelpldt for installation pé&
betongsockel, 1600 mm

SOCKELPLATAR, 2 ST,RFR, SIDOR
Frontsockelplat, rostfri, 400 mm
Frontsockelplat, rostfri, 800 mm
Frontsockelpldt, rostfri, 1000 mm
Frontsockelplat, rostfri, 1200 mm
Frontsockelplat, rostfri, 1600 mm
Sidosockelplatar, rostfria, 2 st
Panel f&r service

Lock och hdéllare for lock till
pastakokare

Paneler, 2 st, for servicekanal (rygg/
rygg)
4 fotter for installation p& cementsockel

Korgar, 3 st, for pastakokare. Anvands
tillsammans med PNC:927219

1 PASTAKORG FOR 40L
Bottengaller fér pastakorg, 40 liters
Skorsten 400 mm till XP700 & 900
Bakre ledsténg, 800 mm, Marin
BAKKANTHYLLA 1200MM-MARIN

Varmevaxlare till pastakokare XP700
och XP900

Dorr till underskép

Automatisk lyft for 40L pastakokare,
200MM, programmerbar med 3
lyftarmar

Stddskena till fritds XPR00, endast hjul
Ryggpldatar, 800mm

Ryggplétar, 1000mm

Ryggplétar, 1200mm

- NOTTRANSLATED -

Skorstensnat 400mm (XP700 & XP900)

2 PASTAKORGAR (130X130) HO + VA
900 LINE

Sidordcke, rostfritt

Frontr&cke, rostfritt, 400 mm
Frontr&cke, rostfritt, 800 mm
Frontracke, rostfritt, 1200 mm
Frontré&cke, rostfritt, 1600 mm

2 st sidopaneler héjd 700 djup 900mm

Portioneringshylla/ racke, rostfritt, 400
mm (bred)

MEA CE€

WaterMark

PNC 206350

PNC 206086
PNC 206135

PNC 206136
PNC 206147

PNC 206148
PNC 206150
PNC 206151
PNC 206152

PNC 206157
PNC 206175
PNC 206176
PNC 206177
PNC 206178
PNC 206179
PNC 206180
PNC 206181
PNC 206190

PNC 206202

PNC 206210
PNC 206233

PNC 206237
PNC 206238
PNC 206303
PNC 206308
PNC 206309
PNC 206344

PNC 206350
PNC 206353

PNC 206372
PNC 206374
PNC 206375
PNC 206376
PNC 206395
PNC 206400
PNC 206433

PNC 216044
PNC 216046
PNC 216047
PNC 216049
PNC 216050
PNC 216134
PNC 216185
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Modular Cooking
e-XP 900 Pasta Cooker 40 Liters

Auto Refill

Portioneringshylla/ récke, rostfritt, 800
mm (bred)

Pastakorgar, 3 st GN1/3
Pastakorgar, 2 st GN1/2

3 runda korgar for 40-lit pastakokare
anvands tillsammans med 927219

6 runda korgar for 40-lit pastakokare.
Anvands tillsammans med PNC:927219

Pastakorg, GN1/1

Bottengaller/stdd fér runda korgar for
40-lit pastakokare

Stall fér 6 runda korgar

400mm

PNC 216186

PNC 927210
PNC 927211
PNC 927212

PNC 927213

PNC 927216
PNC 927219

PNC 960644

Modular Cooking

e-XP 900 Pasta Cooker 40 Liters Auto Refill 400mm

W FM&t forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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D = Avlopp
El = Elektrisk anslutning
EQ = Ekvipotential skruv
WI = Vatten inlopp
Topp

C€

WaterMark

Elektricitet

Spdnning:
Effekt, max:
Total watt:

Vatten

Avlopp "D":

Dimensioner tillopp
kallvattenledning:

Viktig information

Brunnens invéindiga
dimensioner (bredd):
Brunnens invéndiga
dimensioner (héjd%:
Brunnens invéndiga
dimensioner (djup%:

Brunnkapacitet (MAX):

Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:

Fraktvikt:

Frakthojd:
Fraktbredd:
Fraktdjup:
Fraktvolym:

[NOT TRANSLATED]

Modular Cooking
e-XP 900 Pasta Cooker 40 Liters
Auto Refill 400mm

380-400 V/3N ph/50-60 Hz

10 kW
10 kW

3/4"

305 mm
315 mm

515 mm
40 It MAX
400 mm
930 mm
850 mm
48 kg

55 kg
1080 mm
460 mm
1020 mm
0.51 m?3
eXPEPC91

Modular Cooking
e-XP 900 Pasta Cooker 40 Liters Auto Refill 400mm

M&t forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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